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Dreierkrugplatz 3 • 32760 Detmold/Spork-Eichholz
Tel. 05231  5201

www.dreierkrug.de

Unsere Öffnungszeiten:
Montag, Mittwoch, Donnerstag und Sonntag

ab 19:00 Uhr
Freitag und Samstag

19:00 Uhr bis 02:00 Uhr

Dienstag Ruhetag 
(außer an und vor Feiertagen)

Küche:
Sonntag bis Donnerstag 19:00 Uhr bis 22:30 Uhr

Freitag, Samstag und vor Feiertagen 19:00 Uhr bis 24:00 Uhr

Der „Dreierkrug“ um das Jahr 1930

Musik- 

Kneipe3er Krug
• Bier und Spiele seit 1779 •



* Erläuterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite
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tortilla-chips mit Salsa-Dip	 1,70

mexikanisches gedeck	 3,00
Nachos mit Salsa-Dip und 2cl Tequila

nachos mit Käse* überbacken	 3,00

tzaziki mit Brot	 2,90

oliven oder peperoni mit Brot	 2,00

portion brot	 0,60

intros

zwiebelsuppe	 3,50
mit Baguette und Gouda* überbacken  

frische tomaten	 4,50
mit Knoblauchöl und Schafskäse überbacken

überbackene baguettescheiben	 3,00
verschieden belegt

3er Krug
• Musikkneipe •
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support
unsere salate

gemischter salat	 klein	4,00	 normal	5,00
mit Eisbergsalat, Paprika, Gurke,  
Tomate und Goudawürfeln*

griechischer salat	 klein	4,50	 normal	5,50
mit Eisbergsalat, Krautsalat , 
Tzaziki, Oliven, Peperoni und Schafskäse

thunfisch-salat	 klein	4,50	 normal	5,50
mit Eisbergsalat, Thunfisch,  
Tomate, Mais und Zwiebeln

französischer salat	 klein	4,50	 normal	5,50
mit Eisbergsalat, Tomate,  
Gurke, Ei und geriebenem Gouda*

schinken-salat	 klein	5,00	 normal	6,00
mit Eisbergsalat, Tomate, Gurke,  
Mais, Paprika, Zwiebeln, gekochtem Schinken*  
und geriebenem Gouda*

Alle oben genannten Salate mit Joghurtdressing oder  
Essig-Öl-Dressing und Baguettebrot 

tomaten-mozarella-salat	 4,50
mit oder ohne Knobi 
dazu Baguettebrot	

3er-platte	 6,80
mit Gurke, Tomate, Paprika, Krautsalat, Oliven, 
Peperoni, Zwiebeln, Tzaziki, Schafskäse, Goudawürfeln*, 
dazu Baguettebrot
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special guests
unsere baguettes

knobi-baguette klassisch	 2,90
gebacken, mit Knobi-Kräuterbutter

tomaten-knobi-baguette	 3,90
mit Knobi-Kräuterbutter, Tomate 
und Gouda* überbacken
Halbes Baguette	 2,20

hawai-baguette	 3,90
mit gekochtem Schinken*, Ananas und  
Gouda* überbacken
Halbes Baguette	 2,20

Folgende Baguettes werden mit Gouda* überbacken, 
mit Tomate und Salat, oder nur Krautsalat, belegt:

schinken-baguette	 3,90
Halbes Baguette	 2,20

salami-baguette	 3,90
Halbes Baguette	 2,20

thunfisch-baguette	 3,90
Halbes Baguette	 2,20

pikant-baguette	 4,20
zusätzlich mit geräuchertem Schinken,  
Zwiebeln, Peperoni und Kräuterbutter
Halbes Baguette	 2,50

käse-baguette	 4,20
zusätzlich mit Schafskäse, Gurke, Paprika
Halbes Baguette	 2,50

spezial-baguette	 4,20
zusätzlich mit gekochtem Schinken* und Ei
Halbes Baguette	 2,50
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v.i.p.
(very important pasta)

spaghetti bolognese	 5,00
mit Gouda* überbacken	 5,50

spaghetti in sahnesosse	 5,50
mit gekochtem Schinken und Gouda* überbacken

spaghetti speciale	 6,00
Bolognese, Joghurtsoße, mit Schafskäse überbacken 
mit oder ohne Peperoni

spaghetti tonno	 6,50
Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten, Mais, Joghurtsauce, 
mit Gouda* überbacken

spaghetti spinati	 6,00
mit Sahnesoße und Schafskäse  
und/oder Gouda* überbacken

nudel-napf der klassiker	 klein	3,50	normal	5,50
Fusillis, Hackfleisch- und Sahne 
soße, Mais, Paprika, mit Gouda*  
und/oder Schafskäse überbacken

3er-auflauf	 klein	3,80	normal	6,00
Fusillis, Schinken*, Mais,  
Zwiebeln, Tomaten, Paprika,  
Sahnesoße, mit Gouda* überbacken

türkischer auflauf	 klein	3,80	normal	6,00
weiße Bandnudeln, Bolognese,  
Joghurtsauce, Oliven*, Peperoni,  
mit Schafskäse überbacken

griechischer auflauf	 6,50
weiße Bandnudeln, Tomaten, Knobi-Olivenöl, 
mit Gouda* und/oder Schafskäse überbacken

mexi-auflauf	 6,80
grüne Bandnudeln, Zwiebeln, Kräuterbutter,  
Peperoni, Rindfleisch, rote Bohnen, Joghurtsoße,  
mit Gouda* und Schafskäse überbacken

vegetarischer auflauf	 6,50
grüne Bandnudeln, Tomaten und Paprika,  
Zwiebeln, Mais, Sahnesoße,  
mit Gouda* und Schafskäse überbacken

sonntags alle nudelgerichte nur 4,50
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headliner - „meat“-ings

hack-toast der klassiker	 normal	 5,00
mit Gouda* überbacken	 klein	 3,50

chili con carne	 5,00
Rindergulasch mit roten Bohnen,  
dazu grüne Nudeln oder Baguettebrot

pepper chicken	 7,50
Hähnchenbrustfilet mit frischer Paprika und  
Zwiebeln gebraten, dazu Chili-Dip und  
Pommes oder Baguettebrot

knobi-steak	 7,50
zwei kleine Schweinesteaks mit Knobi-Kräuterbutter, 
Portion Tzaziki, Krautsalat, Peperoni, Oliven, 
dazu Pommes oder Baguettebrot

„korsika“-steak	 7,50
zwei kleine Schweinesteaks, mit Schinken und  
Gouda* überbacken, kleine Salatbeilage,  
Salsa-Dip und Pommes oder Baguettebrot

stars ‘n‘ stripes
(imported guests)

american potato wedges*	 normal	 4,50
knusprig-würzige Kartoffelspalten	 klein	 3,00
mit Salsa- oder Joghurt-Dip

3er-hamburger,
cheese-, oder chiliburger	 5,50
mit 3er-Whisky-Spezialsauce und Salatbeilage
mit Pommes oder Wedges*	 7,00

chicken wings (7 Stück)
mit Salsa-Dip	 5,50
mit Wedges*	 7,00

kneipen-platte	 7,50
Chickenwings, Onionrings*, Chilipoppers,  
Wedges, Nachos*, Salsa- und Joghurt-Dip

portion pommes	 2,70
rot oder weiß
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evergreens
unsere pfannkuchen-klassiker

3er-pfannkuchen	 5,50
gefüllt mit Gouda*, Salami* und Kräuterbutter

griechischer pfannkuchen	 5,50
gefüllt mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni 
und Schafskäse

thunfisch-pfannkuchen	 5,50
gefüllt mit Thunfisch, Zwiebeln und Gouda*

bolo-pfannkuchen	 5,50
gefüllt mit Bolognese und Gouda*

käse-pfannkuchen	 5,50
gefüllt mit Gouda* und Schafskäse

süsser pfannkuchen	 5,00
gefüllt wahlweise mit Erdbeeren, Heidelbeeren 
oder Kirschen und Sahne

kleiner pfannkuchen	 3,50
gefüllt mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

aftershow-party

eiskakao	 2,50
Kakao, Vanilleeis und Sahne

kirschberry	 3,50
Kirschsaft mit Batida de Coco und Vanilleeis

kneipenbecher blau oder gelb	 3,00
Vanilleeis mit Blue Curaçao* oder  
Eierlikör und Sahne

charlie brown	 3,00
Vanilleeis wahlweise mit heißen Erdbeeren,  
Heidelbeeren oder Kirschen und Sahne
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heisse getränke

kaffee*	 1,50
milchkaffee*	 1,70
tee (verschiedene Sorten)	 1,30
kakao mit Sahne	 1,70
heisse milch mit honig	 1,70
heisse zitrone (frisch gepresst) 	 2,00
glühwein	 2,00
grog	 2,20
jagertee	 2,20
heisser kirschwein	 2,50
mit Kirschen, Sahne und Nüssen

heisser kirschsaft	 2,20 
mit Kirschen, Sahne und Nüssen (alkoholfrei)

alkoholfreies

apfelsaft	 0,2l	 1,30	 0,5l	 3,00
tomatensaft	 0,2l	 1,70
kirschsaft	 0,2l	 1,70
orangensaft	 0,2l	 1,70
ananassaft	 0,2l	 1,70
bananennektar	 0,2l	 1,70

coca cola*	 0,2l	 1,70	 0,4l	 3,00
coca cola light*	 0,2l	 1,70
fanta*, sprite	 0,2l	 1,70	 0,4l	 3,00
wasser	 0,2l	 1,30
apfelschorle	 0,3l	 1,70	 0,5l	 3,00
energiedrink*	 0,2l	 2,00

schweppes:

bitter lemmon*	 0,2l	 1,70 
tonic water*	 0,2l	 1,70
ginger ale*	 0,2l	 1,70

vita malz 	 0,33l	 2,50
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bier vom fass

detmolder pils	 0,25l	 1,70	 0,5l	 3,30
detmolder landbier	 0,3l	 2,00	 0,5l	 3,30
detmolder alt	 0,25l	 1,70	 0,5l	 3,30
ginger-bier*	 0,25l	 1,70	 0,5l	 3,30
alt-schuss, alster...	 0,25l	 1,70	 0,5l	 3,30

Beachtet auch die Hinweise zu unseren wechselnden  
Bierspezialitäten

flaschenbier

paulaner weizen 
Hefe Hell , Hefe Dunkel, Kristall	 0,5l	 3,30
bananenweizen	 0,6l	 3,90

erdinger-Alkoholfrei	 0,5l	 3,30
erdinger-Weizenbock	 0,5l	 3,30

budweiser budvar	 0,3l	 2,50

beck´s
z.B. Gold, Green Lemon, Alkoholfrei	 0,33l	 2,50

weine

weiss:

rhein-hessen (lieblich) 
edelzwicker(trocken)	 0,2l	 2,50

rot:

imiglikos (lieblich) 
bordeaux (trocken)	 0,2l	 2,50

fruchtwein	 	 0,2l	 2,50

sekt	 0,7l	 9,00
piccolo	 0,2l	 3,00
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kräuter	 2cl

mümmelmann	 1,50
jägermeister, ramazotti, fernet 
schierker feuerstein	 1,70

liköre & co.	 2cl

roter rogoschin, saurer, 
grashüpfer, eierlikör	 1,50
amaretto, baileys, batida de coco, 
cointreau, escorial, 
kleiner feigling, sambuca 	 1,70
campari	 2,00
martini	 5cl	 2,00
sangrita (alkoholfrei)	 4cl	 2,00

und einige weitere…

destillate & co.	 2cl

ouzo, wacholder	 1,50
tequila silber und gold, 
wodka gorbatschow, gin, grappa	 1,70
pernod	 2,00
bacardi	 2,00
captain morgan	 2,50
chantré	 1,70
asbach uralt	 2,00

whisk(e)y	 3cl

jim beam, johnny walker, 
ballentines	 2,50
jack daniel´s	 3,00
southern comfort	 3,00
glenfiddich	 3,50
glenlivet	 3,50

Mit Cola, Schweppes, Saft, ect.	 + 1,00
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cocktails
3er edition

blue lady	 4,50
Cointreau, Blue Curaçao*, Tonic*

tequila sunrise	 4,50
Tequila, Grenadine, Orangensaft

bull dog highball	 5,00
Cointreau, Gin, Orangensaft, Ginger Ale*

el diablo	 5,00
Tequila, Lime Juice, Creme de Cassis, Ginger Ale*

nirvana	 5,00
Tequila, Pfirsichlikör, Blue Curaçao*, Orangensaft

planters punch	 5,50
2 Sorten Rum, Cointreau, verschiedene Fruchtsäfte

pina colada	 5,50
Tequila, weißer Rum, Batida de Coco, Ananassaft

martini3	 5,50
Martini, Weinbrand, Pernod, Tonic* 
und ihr werdet Detmold mit anderen Augen sehen…

long island ice tea	 6,50
werdet ihr schon merken…

*Erläuterung der Zusatzstoffe

Gouda: mit Farbstoff Beta-Carotin 
Salami, gekochter Schinken: konserviert, Nitritpökelsalz,  
Antioxidationsmittel 
Chilipoppers: mit Milcheiweiß 
Onionrings: mit Farbstoff 
Nachos: Geschmacksverstärker, Farbstoff 
Oliven: geschwärzt 
Cola, Kaffee: koffeinhaltig 
Fanta: mit Farbstoff 
Cola light: koffeinhaltig, Farbstoff, mit Süßungsmitteln 
Bitter Lemon und Tonic Water: Chininhaltig 
Blue Curacao, Ginger Ale, Campari: mit Farbstoff
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Als erster oder einer der ersten Bewohner der Stätte Nr. 17: Dreierkrug  
darf wohl der Barthold Darneden des Heberegisters von 1648 angesehen 
werden, einen Dietrich gleichen Nachnamens nennt auch das älteste Salbuch. 

Vor 1725 war Wesemann Besitzer geworden, der beim Hause einen Garten von 
2 1/2 Mtz. und den untersten Garten an der Werre hatte. Mit Helwig (Nr. 13) und 
Brüning (Nr. 14) zählte er also zu den kleinsten Straßenköttern. Er war als Förster 
in Diensten der Meierei und hatte nach einem „Privilegio vom Februar 1720“ nur 
die laufenden „Creyss-Gelder“, gewöhnliche Jahrschätze und jährlich 1 Tlr zu 
entrichten, war dagegen von allen übrigen Lasten befreit. Dieses Privileg erlosch, 
als die Stätte um die Mitte des 18. Jahrhunderts in den Besitz des Dreimann 
überging. Überliefert ist aus dieser Zeit der Name Johann Christoph Dreimann. 
Dieser erschien eines Tages im Sommer 1779 in der Schreibstube zu Detmold, die 
ihm folgendes Gesuch ausfertigte:

„Erschien der herrschaftlich eigenbehörige Hoppenplöcker Johann Christoph 
Dreimann Nr. 15 aus dem Spork und zeigt an, daß er jetzt seine elterliche Stelle 
antreten wolle, auf derselben aber wäre nicht so viel Länderei, der er als ein 
bisheriger Schäfer auf der Meierei sich von Ackerbau ernähren könne, er sei 
daher entschlossen, einen Krug zu betreiben, Bier und Branntwein zu versellen 
und davon jährlich 2 Tlr zu entrichten. Wenn ihm aber erlaubt werde, auch auf 
Kindtaufen und Hochzeiten in der Bauerschaft zu verkaufen, wolle er 3 Tlr zahlen“.

Laut Kontrakt vom 29.9.1779 wurde das „Versellen des Bieres und inländischen 
Branntweins für jeweils 3 Jahre“ gegen Zahlung von jährlich 3 Tlr. Accise erlaubt.

Es sei ausdrücklich darauf hingewiesen, daß sie seit dieser Zeit regelmäßig 
alle 3 Jahre wiederkehrenden Prolongationen oder Verlängerungen des 
Kontrakts immer nur vom Versellen oder Verkaufen, niemals aber von einer 
Braugerechtigkeit sprechen.

Das erste Gastzimmer befand sich in dem 1939 abgebrannten alten Wohnhaus, 
das seit dem Errichten des schönen großen Kruges als Scheune diente.

Vom Krüger Dreimann ist u.a. urkundlich festgehalten, daß er 1851 die Stätte des 
Neuwohners Solle Nr. 21, die erste im Wehmerkamp, erworben und an August 
Huneke in Schlangen weiterverkaufte, und daß Heinrich Dreimann 1878 von 
seinem Grundstück am Alten Weg 1 1/2 Schs. an Maurer August Altemeier zur  
Gründung der Neuwohnerstätte Nr. 38 abtrat. Das geschah rund 100 Jahre nach 
der Gründung dieses Kruges, und es ist wohl nicht verwunderlich, daß man die 
gastliche Stätte in dem schmucken Gewande nach seinem Besitzer benannte, den 
man meist „Dreier“ rief und deshalb auch „Dreier-Krug“ sagte.

1889 erfolgte der erste Besitzwechsel. Heinrich Dreimann verkaufte den 
Krug mit allem Zubehör an den Wirt Friedrich Wegener, der ihn 30 Jahre in 
wirtschaftlich guten (örtlich bedingt durch den Bau der Eisenbahnstrecke) und 
schlechten (1. Weltkrieg) Zeiten führte und seinen Namen über die Dorfgrenzen 
hinaus bekannt werden ließ.

Aus Altersgründen und weil kein Sohn die Wirtschaft weiterführte (Sohn Friedrich 
war Tierarzt geworden) verkaufte Wegener 1919 den gesamten Besitz an Land
wirt Heinrich Sieveking.


