Der ,,Dreierkrug” um das Jahr 1930

Dreierkrugplatz 3 32760 Detmold/Spork-Eichholz
Tel. 05231 5201

www.dreierkrug.de

Unsere Offnungszeiten:
Montag, Mittwoch, Donnerstag und Sonntag
ab 19:00 Uhr
Freitag und Samstag
19:00 Uhr bis 02:00 Uhr

Dienstag Ruhetag
(auSer an und vor Feiertagen)

Kiiche:
Sonntag bis Donnerstag 19:00 Uhr bis 22:30 Uhr
Freitag, Samstag und vor Feiertagen 19:00 Uhr bis 24:00 Uhr



;
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HAVE A BRAKE

TORTILLA-CHIPS mit Salsa-Dip

MEXIKANISCHES GEDECK
Nachos mit Salsa-Dip und 2cl Tequila

NACHOS mit Kise* iiberbacken
TZAZIKI mit Brot
OLIVEN 0ODeER PEPEROANI! mit Brot

PORTION BROT

INTROS

ZWIEBELSUPPE

mit Baguette und Gouda* tiberbacken

FRISCHE TOMATEN

er I\rug

* Musikkneipe ¢

mit Knoblauchol und Schafskise iiberbacken

UBER BACKENE BAGUETTESCHEIBEN

verschieden belegt

1,70
3,00

3,00
2,90
2,00
0,60

3.50

4,50

3,00

* Erlduterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite



SUPPORT

UNSERE SALATE

GEMISCHTER SALAT klein ‘{,00 normal 9. ,00
mit Eisbergsalat, Paprika, Gurke,
Tomate und Goudawiirfeln*

GRIECHISCHER SALAT klein 4,50 normal 5,50
mit Eisbergsalat, Krautsalat,
Tzaziki, Oliven, Peperoni und Schafskdse

THUNFISCH-SALAT klein 4,50 normal 5,50
mit Eisbergsalat, Thunfisch,
Tomate, Mais und Zwiebeln

FRANZOSISCHER SALAT klein 4,50 normal 5,50
mit Eisbergsalat, Tomate,
Gurke, Ei und geriebenem Gouda*

SCHINKEN-SALAT klein ,00 normal 6,00
mit Eisbergsalat, Tomate, Gurke,

Mais, Paprika, Zwiebeln, gekochtem Schinken*

und geriebenem Gouda*

Alle oben genannten Salate mit Joghurtdressing oder
Essig-Ol-Dressing und Baguettebrot

TOMATEN-MOZARELLA-SALAT 4,50
mit oder ohne Knobi

dazu Baguettebrot

Ser-PLATTE 6,80

mit Gurke, Tomate, Paprika, Krautsalat, Oliven,
Peperoni, Zwiebeln, Tzaziki, Schafskise, Goudawtirfeln*,
dazu Baguettebrot

* Erlduterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite

HUNGER




SPECIAL GUESTS

UNSERE BAGUETTES

KNOBI-BAGUETTE KLASSISCH 2 ,70
gebacken, mit Knobi-Krauterbutter

TOMATEN-KNOBI-BAGUETTE 3.90
mit Knobi-Kriuterbutter, Tomate
und Gouda* iiberbacken

Halbes Baguette 2,20

HAWAI-BAGUETTE 3,70
mit gekochtem Schinken*, Ananas und
Gouda* iiberbacken

Halbes Baguette 2,20

Folgende Baguettes werden mit Gouda* tiberbacken,
mit Tomate und Salat, oder nur Krautsalat, belegt:

SCHINKEN-BAGUETTE 390
Halbes Baguette 2,20
z SALAMI-BAGUETTE 390
3 Halbes Baguette 2,20
THUNFISCH-BAGUETTE 390
Halbes Baguette 2,20
PIKANT -BAGUETTE 4,20

zusdtzlich mit gerduchertem Schinken,
Zwiebeln, Peperoni und Krauterbutter

Halbes Baguette 2,50
KASE-BAGUETTE 4,20
zusétzlich mit Schafskdse, Gurke, Paprika

Halbes Baguette 2,50
SPEZINL-BAGUETTE 4,20
zusdtzlich mit gekochtem Schinken* und Ei

Halbes Baguette 2,50

* Erlduterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite
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(VERY IMPORTANT PASTA)

SPAGHETT! BOLOGNESE 5,00
mit Gouda* iiberbacken 5,50
SPAGHETT! IN SAHNESOSSE 5,50

mit gekochtem Schinken und Gouda* tiberbacken

SPAGHETT! SPECIALE 6,00
Bolognese, Joghurtsofie, mit Schafskése tiberbacken
mit oder ohne Peperoni

SPAGHETT!I TONNO 6,50

Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten, Mais, Joghurtsauce,
mit Gouda* iiberbacken

SPAGHETT! SPINATI 6,00

mit Sahnesof$e und Schafskise
und/oder Gouda* iiberbacken

NUDEL~-NAPF er krassker klein 3,50 normal 5,50
Fusillis, Hackfleisch- und Sahne

sofde, Mais, Paprika, mit Gouda*

und/oder Schafskise tiberbacken

SCr-AUF LAUF klein 3,80 normal 6,00
Fusillis, Schinken*, Mais,

Zwiebeln, Tomaten, Paprika,

Sahnesofie, mit Gouda* iiberbacken

TURKISCHER. AUFLAUF klein 3,80 normal 6,00
weifie Bandnudeln, Bolognese,

Joghurtsauce, Oliven*, Peperoni,

mit Schafskise tiberbacken

GRIECHISCHER AUF LAUF 6,50

weifle Bandnudeln, Tomaten, Knobi-Olivenol,
mit Gouda* und/oder Schafskése tiberbacken

MEXI-AUF LAUF 6,8 0
griine Bandnudeln, Zwiebeln, Krauterbutter,

Peperoni, Rindfleisch, rote Bohnen, Joghurtsofie,

mit Gouda* und Schafskise iiberbacken

VEGETARISCHER AUF LAUF 6,,50
griine Bandnudeln, Tomaten und Paprika,

Zwiebeln, Mais, Sahnesofse,

mit Gouda* und Schafskise tiberbacken

SONNTAGS ALLE NUDELGERICHTE NUR 4 50

* Erlauterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite

HUNGER.



HEADLINER. ~ MEAT"-INGS

HACK-TOAST »pER KLASSIKER normal 5,00
mit Gouda* iiberbacken klein 3,50
cHiLl con caene P 5,00

Rindergulasch mit roten Bohnen,
dazu griine Nudeln oder Baguettebrot

PEPPER CHICKEN J .50
Hahnchenbrustfilet mit frischer Paprika und

Zwiebeln gebraten, dazu Chili-Dip und

Pommes oder Baguettebrot

KNOBI-STEAK 7,50
zwei kleine Schweinesteaks mit Knobi-Krauterbutter,

Portion Tzaziki, Krautsalat, Peperoni, Oliven,

dazu Pommes oder Baguettebrot

WKORSIKA"-STEAK 7,50
zwei kleine Schweinesteaks, mit Schinken und

Gouda* itiberbacken, kleine Salatbeilage,

Salsa-Dip und Pommes oder Baguettebrot

STARS 'N' STRIPES
(IMPORTED GUESTS)

;
%

AMERICAN POTATO WEDGES™ normal 4,50
knusprig-wiirzige Kartoffelspalten klein 3,00
mit Salsa- oder Joghurt-Dip

3er-HAMBURGER.,

CHEESE-, ODER CHILIBURGER 5,50
mit 3er-Whisky-Spezialsauce und Salatbeilage

mit Pommes oder Wedges* ?,00

CHICKEN WINGS (7 Stiick)

mit Salsa-Dip ) '50
mit Wedges* ?'00

KNEIPEN-PLATTE 7,50

Chickenwings, Onionrings*, Chilipoppers,
Wedges, Nachos*, Salsa- und Joghurt-Dip

PORTION POMMES 2,70

rot oder weif3

* Erlduterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite



EVERGREENS

UNSERE PFANNKUCHEN-KLASSIKER

SCP-PFANNKUCHEN

gefiillt mit Gouda*, Salami* und Krauterbutter

GRIECHISCHER PFANNKUCHEN
gefiillt mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni
und Schafskise

THUNFISCH-PFANNKUCHEN
gefiillt mit Thunfisch, Zwiebeln und Gouda*

BOLO-PFANNKUCHEN

gefiillt mit Bolognese und Gouda*

KASE-PFANNKUCHEN
gefiillt mit Gouda* und Schafskase

SUSSER PFANNKUCHEN
geftillt wahlweise mit Erdbeeren, Heidelbeeren
oder Kirschen und Sahne

KLEINER PFANNKUCHEN

geftillt mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

AFTERSHOW~-PARTY

EISKAKAO

Kakao, Vanilleeis und Sahne

KIRSCHBERRY
Kirschsaft mit Batida de Coco und Vanilleeis

KNEIPENBECHER BLAU ODER GELB
Vanilleeis mit Blue Curacao* oder
Eierlikor und Sahne

CHARLIE BROWN
Vanilleeis wahlweise mit heifSen Erdbeeren,
Heidelbeeren oder Kirschen und Sahne

* Erlduterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite
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HEISSE GETRANKE

KAFFEE* 1,50
MILCHKAF FEE* 1,70
TEE (verschiedene Sorten) 1,30
KAKAO mit Sahne 7.70
HEISSE MILCH MIT HONIG 1,70
HEISSE ZITRONE (frisch gepresst) 2,00
GLUHWEIN 2,00
GROG 2,20
JAGERTEE 2,20
HEISSER. KIR.SCHWEIN 2,50
mit Kirschen, Sahne und Niissen
HEISSER KIRSCHSAFT 2,20
mit Kirschen, Sahne und Niissen (alkoholfrei)

\~  ALKOHOLFREIES
APFELSAFT 021 1,30 051 3,00
TOMATENSAFT 021 170
KIRSCHSAFT 021 1,70
ORANGENSAFT 021 1,70
ANANAS SAFT 021 170
BANANENNEKTAR 021 170
COCAH COLA* 02l 1,70 041 3,00
COCA COLA LIGHT* 021 1,70
FANTA*, SPRITE 021 170 04 3,00
WAS SER 021 1,30
APFELSCHORLE 031 1,70 051 3,00
ENERGIEDRINK* 021 2,00
SCHWEPPES:
BITTER. LEMMON* 021 170
TONIC WATER* 021 1,70
GINGER. ALE* 021 1,70
VITA MALZ 0331 2,50

L L - * Erlduterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite



BIER VOM FASS

DETMOLDER PILS 0,251 1,?0 0,51 3,30
DETMOLDER LANDBIER 0,31 2,00 0,51 3,30
DETMOLDER ALT 0,251 7,?0 0,51 3,30
GINGER.-BIER.* 0251 41,720 051 3,30
ALT-SCHUSS, ALSTER... 0251 41,70 051 3,30
Beachtet auch die Hinweise zu unseren wechselnden
Bierspezialitdten

PAULANER. WEIZEN

Hefe Hell , Hefe Dunkel, Kristall 0,51 3,30
BANANENWEIZEN 06l 3,90 \.
ER DINGER.~Alkoholfrei 051 3,30
ERDINGER ~Weizenbock 051 3,30
BUDWEISER. BUDVAR 03l 2,50
BECK'S

z.B. Gold, Green Lemon, Alkoholfrei 0,331 2,50
WEISS:

RHEIN-HESSEN (LIEBLICH)

EDELZWICKER (TROCKEN) 021 2,50
ROT:

IMIGLIKOS (LIEBLICH)

BORDEAUX (TROCKEN) 0,21 2..50
FRUCHTWEIN 021 2,50
SEKT 071 9,00

PICCOLO 021 3,00

* Erlauterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite
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KRAUTER

MUMMELMANN

JAGERMEISTER, RAMAZOTTI, FERNET

SCHIERKER FEUERSTEIN

LIKORE & co.

ROTER ROGOSCHIN, SAURER,
GRASHUPFER, EIERLIKOR

AMARETTO, BAILENS, BATIDA DE COCO,

COINTREAJ, ESCORIAL,
KLEINER FEIGLING, SAMBUCA

CAMPARI
MARTINI
SANGRITA (alkoholfrei)

und einige weitere...

DESTILLATE & co.

OUZ0, WACHOLDER

TEQUILA SILBER UND GOLD,
WODKA GORBATSCHOW, GIN, GRAPPA

PERNOD

BACAR DI

CAPTAIN MORGAN
CHANTRE
ASBACH URALT

WHISK(E)Y

JIM BEAM, TOHNNY WALKER.,
BALLENTINES

JACK DANIEL'S
SOUTHERN COMFORT
GLENFIDDICH
GLENLIVET

Mit Cola, Schweppes, Saft, ect.

2cl

2cl

5cl
4cl

2cl

3cl

1,50
170

1,50

170
2,00
2,00
2,00

1,50

170
2,00
2,00
2,50
170
2,00

2,50
3,00
3,00
3,50
3,50

+ 1,00

* Erlduterung der Zusatzstoffe auf der letzten Seite



COCKTAILS

3er EDITION

BLUE LADY 4,50

Cointreau, Blue Curacao*, Tonic*

TEQUILA SUNRISE 4.50

Tequila, Grenadine, Orangensaft

BULL DOG HIGHBALL 5,00

Cointreau, Gin, Orangensaft, Ginger Ale*

EL DIABLO 5,00

Tequila, Lime Juice, Creme de Cassis, Ginger Ale*

NIRVANA 5,00

Tequila, Pfirsichlikor, Blue Curacao*, Orangensaft

PLANTERS PUNCH 5,50

2 Sorten Rum, Cointreau, verschiedene Fruchtsifte

PINA COLADA 5,50

Tequila, weifser Rum, Batida de Coco, Ananassaft

MARTINIE 5,50
Martini, Weinbrand, Pernod, Tonic*
und ihr werdet Detmold mit anderen Augen sehen...

COCKTAILS

LONG ISLAND ICE TERA 6,50

werdet ihr schon merken...

*ERLAUTERUNG DER ZUSATZSTOFFE

Gouda: mit Farbstoff Beta-Carotin

Salami, gekochter Schinken: konserviert, Nitritpokelsalz,
Antioxidationsmittel

Chilipoppers: mit Milcheiweif3

Onionrings: mit Farbstoff

Nachos: Geschmacksverstiarker, Farbstoff

Oliven: geschwiérzt

Cola, Kaffee: koffeinhaltig

Fanta: mit Farbstoff

Cola light: koffeinhaltig, Farbstoff, mit Stiffungsmitteln
Bitter Lemon und Tonic Water: Chininhaltig

Blue Curacao, Ginger Ale, Campari: mit Farbstoff




Als erster oder einer der ersten Bewohner der Statte Nr: 17: Dreierkrug
darf wohl der Barthold Darneden des Heberegisters von 1648 angesehen
werden, einen Dietrich gleichen Nachnamens nennt auch dag alteste Salbuch.

Vor 1725 war Wesemann Besitzer geworden, der beim Hauge einen Garten von
2 ¥, Mtz und den unfersten Garten an der Werre hatte. Mit Helwig (Nr. 13) und
Briining (Nr: 14) zahtte er alco zu den kleinsten Strakenkstiern. Er war als Forster
in Diensten der Meierei und hatte hach einem ,Privilegio vom Februar 1720" nur
die laufenden ,Creyss-Gelder”, gewdhnliche Jahrschatze und jahrlich 1 Tlr zu
entrichten, war dagegen von allen tbrigen Lasten befeit. Dieses Privileg erlosch,
als die Statte um die Mitte des 18. Jahrhunderts in den Besitz des Dreimann
tiberging. Uberliefert ist aus dieser Zeit der Name Johann Christoph Dreimann.
Dieser erschien eines Tages im Sommer 779 in der Schreibstube zu Detmold, die
ihm folgendes Gesuch ausfertigte:

JErschien der herrschaftlich eigenbehdrige Hoppenplécker Johann Christoph
Dreimann Nt 15 aus dem Spork und zeigt an, daf er jetzt seine elterliche Stelle
antreten wolle, auf derselben aber ware nicht so viel Landerel, der er als ein
bisheriger Schafer auf der Meierei sich von Ackerbau erndhren kénne, er sel
daher entschlossen, einen Krug zu betreiben, Bier und Branntwein zu versellen

und davon jahrlich 2 Tir zu entrichten. Wenn ihm aber erlaubt werde, auch auf
Kindtaufen und Hochzeiten in der Bauerschaft zu verkaufen, wolle er 3 Tir zahlen”.

Laut Kontrakt vom 29Q1779 wurde das ,Versellen des Bieres und inlandischen
Branntweins flir jewells 3 Jahre” gegen Zahlung von jahrlich 3 Tlr: Accise erlaubt.

Es sei augdriicklich darauf hingewiesen, dak sie seit dieser Zeit regelmatig
alle 3 Jahre wiederkehrenden Prolongationen oder Verlangerungen des
Kontrakts immer nur vom Versellen oder Verkaufen, niemals aber von einer
Braugerechtigkeit sprechen.

Dag erste Gastzimmer befand sich in dem 1939 abgebrannten alten Wohnhaus,
dag geit dem Errichten des schénen groften Kruges als Scheune diente.

:
i

Vom Kriiger Dreimann ist ua. urkundlich festgehalten, daf er 1851 die Stétte des
Neuwohners Solle Nr: 21, die erste im Wehmerkamp, erworben und an August
Huneke in Schlangen weiterverkaufte, und da Heinrich Dreimann 1875 von
seinem Grundstiick am Alten Weg 172 Sche. an Maurer August Altemeier zur
Griindung der Neuwohnerstatte Nr. 38 abtrat. Dag geschah rund 100 Jahre hach
der Griindung dieses Kruges, und es ist wohl nicht verwunderlich, daft man die
gastliche Statte in dem schmucken Gewande hach seinem Besitzer behannte, den
man meist ,Dreier” rief und deshalb auch ,Dreier-Krug' sagte.

1889 erfolgte der erste Besitzwechgel. Heinrich Dreimann verkaufte den
Krug mit allem Zubehér an den Wirt Friedrich Wegener, der ihn 30 Jahre in
wirtschafflich guten (6rtlich bedingt durch den Bau der Eisenbahnstrecke) und
schlechten (1. Weltkrieg) Zeiten fuhrte und seinen Namen tiber die Dorfgrenzen
hinaus bekannt werden liek.

Aus Altersgriinden und weil kein Sohn die Wirtschaft weiterfiinrte (Sohn Friedrich
war Tierarzt geworden) verkaufte Wegener 119 den gesamten Besitz an Land-
wirt Heinrich Sieveking.



